Bobidos cotiesFis

Barra de café: elaborados a base de café de altura de Veracruz

Americano $45
Expresso $42

Expresso cortado $45

Machiato largo : expresso con leche acremada (180m) $55

Flat White: dos cargas y leche acremada al punto (180ml) $58
Latte: 2 expressos, lehce acremada 400ml) $66
Latte sabores: vainilla o almendra $75
Café Dorado: 50% leche vegetal, con canela y miel. (200ml) $58
Capuchino $58
Mokka oscuro $62
Capuchino Baileys $99
Affogatto: helado de vainilla y un expresso c/nuez $72
Carga de café extra +$12

Leche vegetal +$12

Para brindarte la mejor expetiencia de sabor, nuestras bebidas base café, y leche
se preparan a 65° C. Si deseas tu bebida extra caliente, porfavor haznolos saber.

Chocolate tradicional $69

Chocolate Suizo (semiamargo)

Chai vainilla

Taro (sin colorantes anadidos)

Coco

Matcha

Matcha Japonés $78

295 ml 350 mi

Moras salvajes: rosas, blueberries, sauco $55 $65

Toronjil: organico, digestivo con cedrén.
Jengibre - Durazno
Verde Champagne: uva, con rosa y malva.

 caliente: especiado
1 de vino tinto (concha & toro)

Bebidas frias cofi cubos de hielo, elaboradas artesanalmente

Griego 350ml Dos Expressos, c/toque de crema. $65
Latte Miel 3s50mi Expresso, leche y miel. $78
Latte Lavanda 3som Expresso, leche y lavanda. $78
Matcha Japonés 350ml Matcha japonés y leche $85
Expresso Tonic Agua tonica, expresso,, limén $69
Expresso Naranja Jugo de naranja,expresso, hielo. $69
Tisana Tonic Tisana, con agua ténica. $69
g E
Limonada 450ml $52
Limonada de Frutos Rojos $62

Soda Natural Pepino-limén o Jamaica con agua mineral $65

Mandolin Kombucha (fermento natural a base de t¢)  $75

Refresco de lata 355 mi $42
Agua embotellada soomi $28
Agua mineral Garcicrespo $45

ﬁ % :: (a base & cafe) %

Capuchino
Capuchino Almendra
Moka oscuro

Frutas del bosque (moras, berries, fresas)
Chai vainilla

Taro (sin colorantes afadidos)

Coco

Chocolate oscuro

Matcha
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(Todos hechos’en nuestro horno)

Volcan de chocolate $89
con centro liquido de chocolate semiamargo ,acompanado
de una bola de helado de vainilla (20min).

Pastel Zanahoria nuestra tradicional receta homemade $89
Panqué de la casa abase de natay nuez. $69
TiramisU en capas, a base de queso, café y chocolate $88
Carlota de limon $65
Tarta de Manzana c/toque de licor del 43 & helado ~ $79

Bite de Almendra de harina almendra 90%, y choc. amargo  $39

Crepa Marquesita: Queso Edam y cajeta, con helado vainilla $92
Crepa Especial Fresa,platano, nutella, helado vainilla y almendra $129

Nutella s85

Bayona: Jamon serrano, queso crema y pesto de albahaca. $95
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Conchitas c/nata (2) $65
Croissant con: Nutella/Mermelada $55
Orden de Scones (2pz) Nutella o ardndanos $55
Waffles 11:11 $128

Fresas, blueberries, panna, chocolate liquido y helado de vainilla.
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(Todas en cama de lechuga)

Once/once $135

Pollo BBQ, cebolla, jitomate, aguacate, ajonjoli, arugula y ranch.

Veggie $129

Aguacate, aceitunas negras, pepino,cherries, mix nuece, arugula
y aderezo de miel con mostaza.

Campesina $139

Pollo asado, cacahuates, balsamico, queso de cabra y tocino.

Mirasole $133

Fresas, arugula, serrano, queso cabra, aceite olivo, y balsamico frutal.
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Pesto Sandwich $89 Croissant de Pavo $92
Con lechuga, aguacate, gouda, g. cabra Jamon de pavo horneado,
y pesto de almendras homemade. queso manchego jitomate,
lechuga y mayo.
Crunchy Sandwich $89
Con jitomate, lechuga, Croissant Atan $95
zanahoria,pepino, cebolla, arugula, con atuin, mayo, alcaparras,

germen, crema de cacahuate cebolla morada y lechuga.
y aderezo agridulce.

[Z  HORA DEL POSTRE

De lunes a viernes, de 3-5PM, si compras un
POSTRE, tu bebida a base de café es a mitad de precio.*

*Postres y bebidas seleccionadas.

Clasico $125

Jamén de pavo horneado, g.manchego, lechuga, jitomate, mayo y cebolla

Carnivoro $165

Arrachera, manchego, jitomate, cebolla morada, lechuga y chimichurri.
Figaro $135

Jamén serrano ,g. crema, jitomates deshidratados, arugula y chipotle dulce.
Campirano $135

Jamén serrano ,mayonesa de alioli, queso manchego, jitomate, lechuga

Granjero $133

Pollo asado,mostaza dijon,manchego,aguacate, jitomate, lechuga y mayo.

.Ecléctico $135

Pollo a la BBQ, cebolla morada, queso de cabra, lechuga

ORDEN DE CHIPS $65
Papas fritas en hojuelas c/aderezo cremoso,salsa y limon.

TABLITA INDIVIDUAL $92
Queso maasdam en cubos, j. serrano, frutos secos, g. cabra,
compota durazno y fresas, ¢/pan masa madre.

TAPAS DE QUESO CABRA $79

4 tapas calientitas c/queso de cabra,manzana,miel y nuez.

Maison Burger $164
Arrachera al sartén, ¢/ queso gruyere, cebolla caramelizada,
y una salsa secreta cremosa en pan brioche & chips.

Molletes 2 quesos $121
Chapata, con manchego, queso de cabra, frijoles, y pico de gallo.



